NOVA
GODINA 2024.

HOTEL MIRJANA & RASTOKE *kkk

KONTAKT: +385 47 787 205 e-mail:info@mirjana-rastoke.com
+385 99 216 1480 Web:www.mirjana-rastoke.com



BOGATI NOVOGODISNIJI
ARANZMAN U

HOTELU
MIRJANA&RASTOKE *¥%xkk

Posjetite Plitvicka jezera i Rastoke
- male Plitvice u bajkovitom
zimskom izdanju, upijte ljepotu
prekrasnih jezera i slapova u
ledenom ruhu, uz vrhunski smjestaj
i gastronomsku ponudu u hotelu
Mirjana&Rastoke.

Za vas smo kreirali vrhunski
program koji vec¢ desetu godinu
za redom pretvara docek Nove
godine u nasem hotelu u
nezaboravan dogadaj.

CjelovecCernji program ukljucuje
razne glazbene stilove |
najpoznatije plesne hitove.




SMJESTAJ

Nocenje u deluxe dvokrevetnim
sobama ili hotelskom
apartmanu

GLAZBA

o Tamburaski sastav “Skitnice*
e Grupa “Black & White*

KONTAKT

Tel: +385 47787 205

Mob: 099 216 1480
E-mail:info@mirjana-rastoke.com
web: www.mirjaona-rastoke.com

ARANZMAN 1

30.12.2023. - 01.01.2024.

(2 nocenja)
Cijena po osobi
370,00 €

1.DAN 30.12.2023. (SUBOTA)

e Svecana vedera uz cjelovedernji nastup -
Tamburaski sastav “Skitnice*

e Nocenje

¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka

2.DAN  31.12.2023. (NEDJELJA)

¢ Dorucéak sa Svedskog stola

¢ Rastocka bajka

e - Organizirani obilazak vodeni€arskog naselja
Rastoka u pratnji vodi¢a uz posjet mliniciiz 17. st

e SVECANA NOVOGODISNJA VECERA uz Zivu glazbu
- Grupa “Black&White*

¢ Pice dobrodoslice

® Pjenusac u ponoé

e Tombola s vrijednim nagradamal

¢ Nocenje

¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka

3.DAN 01.01.2024. (PONEDJELJAK)

¢ Rastocki brunch (kasni doru¢ak sa Svedskog stola s
bogatim izborom)

e Pokloniznenadenja pri odlasku

¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka



ARANZMAN 2

29.12.2023. - 01.01.2024.

e Cijena po osobi

440,00€

1.DAN  29.12.2023. (PETAK)

e Polupansion - Uklju¢ena sve€ana vecera
e Nocenje
¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka

2.DAN 30.12.2023. (SUBOTA)

SMJESTAJ

¢ Dorucak sa Svedskog stola

e Svecana vecera uz cjelovedernji nastup -
Nodenje u deluxe dvokrevetnim Tamburaski sastav “Skitnice®

sobama ili hotelskom * Nocenje

apartmanu ¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka

3.DAN 31.12.2023. (NEDJELJA)

GLAZBA ¢ Dorucéak sa Svedskog stola

¢ Rastocka bajka

e Tamburaski sastav “Skitnice* ¢ - Organizirani obilazak vodeni€arskog naselja

e Grupa “Black & White* Rastoka u pratnji vodic¢a uz posjet mliniciiz 17. st

e SVECANA NOVOGODISNJA VECERA uz Zivu glazbu
- Grupa “Black&White*

¢ Pice dobrodoslice

e Pjenusac u ponod

¢ Tombola s vrijednim nagradamal

¢ Nocenje

¢ Internet, parking i osiguranje tijekom boravka

KONTAKT

Tel: +385 47787 205
Mob: 099 216 1480

4. DAN 01.01.2024. (PONEDIJELJAK)

- . e Rastocki brunch (kasni doru¢ak sa $vedskog stola s
E-mail:info@mirjana-rastoke.com T
bogatim izborom)

web: www.mirjaona-rastoke.com . _ _
® Pokloniznenadenja pri odlasku

_ * Internet, parking i osiguranje tijekom boravka



NOVOGODISNIJI
PROGRAM

19:00 - 20:00
Okupljanje

20:00 - 20:15
Pozdravni govor i otvaranje proslave

20:15
Svecana novogodiSnja vecera uz
Zivu glazbu

23:55 - 00:00

Odbrojavanje do Nove godine uz
pjenusac

01:00
Novogodisnja tombola uz bogate

nagrade

02:00
Nastavak zabave do ranih jutarnjih sati




NOVOGODISNIJI
MENU

- 31.12.2023 -

Hladno predjelo

Hladna plata narezaka i sira
- Selekcija domacih sireva s lokalnih OPG-aq,
prsut, kulen, baranjska kobasica, domadi
usStipak, punjene papric¢ice i masline, Sumski
med i pekmez od §ljiva

Juha
Licka krem juha od krumpira i Speka

Toplo predjelo
Siroki rezanci u kremi od vrganja

Glavno jelo

-Liéki pladanj-

Dimljeni buncek iz krusne pedi, teletina ispod
peke, svinjsko peCenje ispod peke,
domaca kobasica
- Dinstano kiselo zelje i mlinci,
tamni umak od pecenja
SloZzena salata
Domace pogadice i kruh iz krusne pedi

Desert

Paladinke sa sladoledom s preljevom od
Sumskoqg vocéa i Slagom



SVECANI MENU

- 30.12.2023 -

Hladno predjelo

Rolice od domace dimljene Sunke punjene
domacdom lickom basom i Sparogama

Juha
Domacda krepka goveda juha s rezancima,
mrkvom i celerom

Glavno jelo

-Plata “Rastoke” -

Svinjski lungi¢, purec¢a rolada punjena s
mozzarelom, punjena pljeskavica, zagrebacki
odrezak (svinjski)

- duvecd riza (riza s povréem), restani krumpir,
umak od vrganja i Sampinjona
SloZzena salata
Domace pogacice i kruh iz kruSne peci od tri
vrste brasna

Desert

Strudla od jabuke u umaku od vanilije s
preljevom od visnje



TIJEKOM
VASEG
BORAVKA
POSJETITE

Advent u gradu Slunju i Rastokama
Vodeni¢arsko naselje Rastoke (3min vozZznje)
Nacionalni park Plitviécka jezera (30min vozZnje)
Skijanje i sanjkanje na Mukinjama (35min vozZnje)
Jahanje na obliZznjim ran¢evima (25 min voznje)
Zimske radosti sanjkanje, Setnja i voznja quadovima po
prekrasnim Sumskim putevima u okruzenju hotela
Ranch “Dolina Jelena®“ - OPG Bi¢ani¢ (25 min voznje)
Kugalana “Sanac® pored Rastoka (3min voznje)
OPG i sirana “Novkovié¢® (15 min vozZnje)

OPG i destilerija/rakijarnica “Magdi¢® (5 min voznje)



Popusti za djecu:
Djeca 0-4 god. - Gratis ako spavaju u krevetu s roditeljima
Djeca 4-8 god. - 50% popusta na pomocénom lezaju

Doplata za jednokrevetnu sobu (dvokrevetna soba za 1 osobu)
iznosi: Aranzman - 150,00€
U cijenu uklju¢en PDV i boraviSna pristojba

Novogodisnji aranZzmani ne uklju¢uju konzumaciju pi¢a. Cijene
pica
za novogodiSnju vecer prema nasem redovnom cjeniku

Za potvrdu rezervacije aranzmana potrebna je uplata od
50% cijene na nas
IBAN: HR8823400091160082561
Za: Turisticko Ugostiteljski obrt ,Mirjana & Rastoke®, Donji
NikSi¢ 101, HR - 47240 Slunj
ILi
na recepciji hotela u gotovini ili karticom

Upiti i rezervacije na info@mirjana-rastoke.com ili na
telefon:
+385 47 787 205
+385 99 216 1480

Ukoliko postoji interes za smjestaj izvan novogodiSnjeg
aranZzmana (29.12.2023-01.01.2024) primjenjuju se cijene naseg
redovnog cjenika - cijenu dostavljamo na upit.

Vise o aktivnostima na
www.mirjana-rastoke.com

Telefon: +385 47 787 205

+385 99 216 1480
E-posta: info@mirjana-rastoke.com
Web: www.mirjona-rastoke.com



TOURIST CENTER

Zaboravite ovogodisnje brige
zakoracite u Novu
2024,

s iskrenim osmjehom na licu
uz

Vsl o wylugu ¢ wez0bo0vmneove

Telefon: +385 47 787 205

+385 99 216 1480
E-posta: info@mirjana-rastoke.com
Web: www.mirjana-rastoke.com



